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Mo 20.4. Bifteki vom Rind mit Feta-Krauterkase Emmentaler-Schnitzel mit einer Semmel
gefillt (A, M) panade (A, G1, M)
mit einer Paprikasole zwiebel, Paprika (C, D, M)  mit Salzkartoffeln
dazu Reis Preiselbeerdip (M)
Obst Obst
= v
Di 21.4. Blattsalat Blattsalat
mit Dressing (C, D, M) mit Dressing (C, D, M)
gebratene Hahnchenbruststreifen Gnocchi "Napoli” (B, G1)
mit wiirziger NatursoRe zwiebel, Sellerie, Karotte mit einer Tomatensole zwiebel, Karotte (C, D, M)
(C,D) Fruchtjoghurt (v)
Kartoffel-Gurkensalat (C, D)
(O "
Mi 22.4. MSC-Fischpflanzerl (A, C, D, F, G1) Gemiisetaler aus Karotten, Erbsen (A, G1, C,
mit einer Schnittlauchsol3e zwiebel, Sellerie, D)
Schnittlauch (C, D, M) dazu eine Sour Cream (C, D, M)
dazu feinen Langkornreis Bohnensalat zwiebein (C, D)
Schokopudding (M) Schokopudding (M)
% #
Do 23.4. Ungarische Gulaschsuppe vom Bauern Brokkoli-Kasenuggets (G1, A, M)
rind und Paprika zwiebel, Sellerie, Karotte, und Bauern-Kartoffeln
Petersilienwurzel (C, D, M) mit einer Krauter-Remoulade (A, G1,C)
dazu eine Backersemmel (G1) Fruchtquark (\v)
Fruchtquark (M)
'y ¢
Fr24.4. Mohren-Apfelsalat (C, D)

Veggi-Tortellini mit Karotten, Spinat &
Erbsen gefillt (A, D, G1,1, M)

dazu eine Kaserahmsof3e zwiebel, Sellerie (C, D,

M)

¥

¥ = Rind, # = Vegetarisch, % = Gefliigel, »® = Fisch
A = Eier, B = Schwefeldioxid und Sulfite, C = Senf, D = Sellerie, F = Fisch, G1 = Weizen, | = Soja, M = Milch

Alle Speisen kdnnen Spuren von Allergenen enthalten.
Anderungen vorbehalten - danke fir lhr Verstdndnis.




