— -'-n_a::‘., & ‘F (*‘J"c-
l'm " | ; 'i_-_
il/) s (2104
Y CalMde

Speiseplan 18.03.2024
kw2 | Memss

Mo 18.3. Blattsalat —
Dressing (C, D, M)
Huhnerfrikassee vom Landhihnchen mit einer Bio-Erbsenrahmsol}e (C,
D, M)
und Kartoffelkroketten (A, G, M)

vJ

Di 19.3. Kraftiger Currywursteintopf von der Pute (C, D, 4, 5)
Currywurstsolle
und frischer Backersemmel (G)
Schokopudding (M)

vJ

Mi 20.3. Karottensalat (C, D)
Pasta "Allgau” (G)
mit einer herzhaften Allgduer-Kdaserahmsole (C, D, M)
Obst der Saison

¥

Do 21.3. Frihlingszwiebel-Kartoffelrahmsuppe (C, D, M)
krossen Croutons (G)
Feine Quarktaler (A, G, M)
liebliches Apfelmark (3)

¥

Fr22.3. Erbsen-Eintopf mit Saisongemiise (C, D)
Putenwiener (C, D, 5)
Saison-Quark (M)

v

v.J = Gefligel, # = Vegetarisch, »® = Fisch, ¥ = Rind
3 = Antioxidationsmittel, 4 = Phosphat, 5 = Nitritpokelsalz, Nitrat, A = Eier, C = Senf, D =
Sellerie, F = Fisch, G = Glutenhaltiges Getreide, M = Milch

GOSKAR

Einen guten Appetit wiinscht Euch KOCH HAUS
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